LO DICE TODO

El pescado, FRESCO o CONGELADO
exigelo siempre con etiqueta. Sélo asi
conocerds su procedencia y sus caracteristicas
desde su nacimiento hasta que llega a tu pescaderia.
Disfruta de la tranquilidad de comprar con seguridad.

Método de Produccion:

Identifica la forma de obtencién de la especie.
e Pesca extractiva o pescado.
e Pescado en aguas dulces.
e Criado 0 acuicultura.

* Marisqueo.

P.V.P. Neto Escurrido:

Precio que realmente estd abonando
por la cantidad efectiva de producto
que adquiere para productos
congelados sin envasar.

% Glaseado:

Indica el contenido de agua utilizada que
recubre el pescado/marisco con el fin de
preservarlo de la oxidacion y
deshidratacion. No serd obligatorio
cuando el % de glaseado sea inferior

al 5% para productos congelados sin
envasar.

Zona de captura o cria:

Indica la procedencia del producto, en funcién de grandes zonas geograficas en las que se han
subdividido los océanos, para una mejor gestion de las pesquerias.

ZONA DE CAPTURA DEFINICION DE LA ZONA - ZONA FAO

Modo de Presentacion y/o Tratamiento:

Identifica Ia forma de presentacion del producto.
e Eviscerado.
e Con cabeza.

Atldntico Noreste No 27 ¢ Sin cabeza.
Atlantico Noroeste No 21 Denominacion Comercial: . Eilet%ado.
Atldntico Suroeste No 41 — - e Cocido.

— El nombre de cada especie, asi recogida
Alldtico lSure’ste No 47 en la Resolucion de 27 de febrero de 2006, * Descongelado.
Mar Mediterrdneo Nos 37.1,37.2y 37.3 BOE 1° 69. de 22 de marzo de 2006 e (Qtros.
Océano Pacifico Nos 61,67, 71,77,81y 87 : '

Otros



